
 

 
 

Menú Maridaje  
 

Aperitivo: Bisquet de langostinos Urbion Cuvée Blanco 2014 

           

Bomba de foie con emulsión de cabrales y manzana Cueva del Monge 2013  
       

         

Vieras a la parilla con puré de cebolleta y de tomates a la menta Cueva del Monge 2013 
            

 

Corvina con consomé de ave y vinagreta de almendra y frutos Cueva del Monge 2010 

secos  

           

Solomillo de ternera con salsa de perigoux y alcachofas 200 Monges reserva 2007 

 

Postre: 

Torrija de pan brioche con helado de vainilla con praliné de 200 Monges reserva 2007 

de almendras. Dulces de la casa.  

Exclusiva ginebra: Gin m5 con tónica Premium.    
 

 

 
 

 

 

Vive la primera Experiencia Gastronómica Exclusiva del año: una cena con maridaje de vinos de 
Vinícola Real conocida por su gran vino 200 Monges.  

Información y Reservas: 91 3530587    Precio por persona: 50€ (IVA incluido) 

Doctor Fleming, 52 · 28036 Madrid             Plazas limitadas
       


